FRISCH - HAMMES

GOURMET-CATERING & WEINE
66359 BOUS LARCHENSTRASSE 6 TELEFON 06834 /7673
e-mail: info@frisch-hammes.de homepage: www.frisch-hammes.de

Grill- Buffet-Vorschlag
(_ab 40 Personen ! Angebot freibleibend ! )

Grill - Buffet :

Merguez

kksk

Niirnberger
skesksk

asiatisch marinierte Garnelen
skkk

mediterran marinierte Rinder-Steaks
koK

Spiesse vom Hahnchenbrustfilet mit Paprika & Zucchini
kskok

Teriyaki-Lachs von der Holz-Planke aus dem Pellet-Smoker
Ak

marinierte Halloumi-Spiesse mit Gemiise ( Zypriotischer Grill-Kise — vegetarisch )
sfeksk

verschiedene Dips & Wiirz-Sossen
( z.B. Balsamico-Senf / Chili-Chicken / BBQ mit Pflaumen, Ayvar, Saté-Erdnuss Dip, Hot BBQ etc. )

sksksk

Grenaille-Kartoffeln mit Rosmarin
skkk

Salat von Berglinsen mit Balsamico, kleinen Gemiisewlirfeln, Rucola & Kndpfle
skeskosk

Toskanischer Pasta-Salat mit Oliven, getrockneten Tomaten, Basilikum & Schafskdse
kskosk

Aperol-Prosecco-Gelée mit marinierten Friichten
kksk

Korb mit Brotspezialitidten der Backerei Welling

Preis : 32.- € / Person incl. gesetzl. MwSt. & ungereinigter Riicknahme unseres Equipments
Wegen der aktuellen Corona-Situation & den entsprechenden Hygienevorschriften ist es leider ab sofort
nicht mehr méglich, dass Sie unser Equipment in Eigenregie spiilen, polieren & an uns zuriickgeben.
Deshalb werden wir zukiinftig unser komplettes Equipment, das wir Ihnen fiir IThre Feier angeliefert haben, nur noch ungespiilt
zuriicknehmen & in unserer professionellen HACCP-konformen Spiilmaschine reinigen.
Wir hoffen auf Ihr Verstindnis, dass wir hierfiir einen kleinen Aufschlag erheben miissen, der abhéingig von Ihrer getroffenen Auswahl
& bereits in dem oben angegebenen Preis enthalten ist.

Zusiatzliche Kosten fiir Personal, Equipment & Sonstiges auf der folgenden Seite !

(Angebot freibleibend ! )
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Personal / Equipment / Sonstiges:

Personal fiir Auf-/Abbau & Service / Koch pro Stunde: 22,50 €/ Person

x Profi-Gasgrill 6-flammig incl. Gas & Reinigung a 89,- €

x Plancha-Grill mit Gussplatte incl. Gas & Reinigung a 39,- €

x 800°C-Keramik-Oberhitze-Grill incl. Gas & Reinigung a 39,- €

x Paella-Brenner mit Gussgrillplatte incl. Gas & Reinigung a 29,- €

x Pellet-Smoker incl. Holz-Pellets & Reinigung a 55,- €

x Induktions-Kochfeld a 12,50 € ( einzelne Absicherung jeder Steckdose mit 3,5 kw notig ! )
x Klapp-Pavillion 3 x 3 m schwarz als Grill-Station incl. Seitenteilen & Beleuchtung a 35,- €
x Klapp-Pavillion 3 x 6 m schwarz als Grill-Station incl. Seitenteilen & Beleuchtung a 60,- €

Pauschale fiir simtliche Gléser ( incl. Bier), Geschirr, Dessert-Schélchen, Besteck,
Vorlegebesteck, Servietten, Chafing-Dishes incl. Brennpaste
& End-Reinigung unseren Equipments : 4,90 € pro Gedeck

- zusitzlich incl.Kaffee-Geschirr : 5,90 € pro Gedeck

x Stehtische a 9,90 €

x Stehtischhussen stretch schwarz a 9,90 € incl. Reinigung

x schwarze Buffet-Tische 1 m a 2,90 €

x lange Buffet-Tischdecken Pannesamt schwarz/champagner incl. Reinigung a 7,90 €/ St
X Weinkiihler mit Kiihlakkus : 1,50 € / St.

Anlieferung & Abholung: 1,20 € / km pro Anfahrt

(alle Preise fiir Personal, Equipment & Getréinke zuziiglich gesetzlicher MwSt. )
(Stand 01/23) (_Angebot freibleibend ! )
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